


E' innegabile che la pizza tradizionale sia quella napoletana
ma & difficile trovare un'ottima pizzeria napoletana
anche a Roma che riprenda la tradizione partenopea,
dallimpasto agli ingredienti.

Il Cuore di Napoli & proprio quello che cerchil

Chi si trova nella Capitale sara felice di sapere
che si trovano ottime pizzerie napoletane anche a Roma
e senza dubbio |l Cuore di Napoli & tra quelle che conserva
la vera tradizione Campana: cottura nel forno a legna,
consistenza croccante e bordo alveolato.

Il Cuore di Napoli & un ristorante amico dei bambini,
che offre portate specificatamente pensate non solo
per le loro esigenze nutrizionali, ma anche
per invogliarli a stare a tavola.

Dotato di una sala attrezzata con TV, cartoni animati
e giochi & il ristorante ideale per le famiglie
che non vogliono rinunciare a mangiare fuori.

Da oggi puoi gustare da noi anche

|a pizza senza glutine.
C'é tutto il sapore della nostra pizza fresca artigianale,
manca solo il glutinel

Servizio €100
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Antipasti BN

E TERR...

Antipasto al Cuore di Napoli (assagqini della casa) € 20,00
Appetizer at the Heart of Naples [house tastings)

Bruschette con pomodorini freschi e pane fatto in casa €5,00
Bruschetta with fresh cherry tomatoes and homemade bread

Mozzarella di Bufala DOP con Rucola e Pachino €11,00
DOP buffalo mozzarella with rocket and cherry tomatoes

Mozzarella di Bufala DOP con Crudo € 14,00
DOP buffalo mozzarella with raw ham

Parmigiana di Melanzane cotta in forno a legna €8,00

Eggplant parmigiana cooked in a wood oven

Poker Hapnletann [Zucching ala Scapace - Melanzane a funghatto - Friarieli & Scarola di Stagione] € 10,00
Neapolitan Poker [scapece-style courgettes - Mushroom aubergines - Friarieli and seasonal escaroie)

Bresaola Rucola e Scaglie €10,00
Bresaola, rocket and flakes
POP CORN di pollo €8,00

Fried chicken chunks

NA VIA'E MIEZZ...

Antipasto della Casa con assaggini di mare e terra (per due persone] € 26,00
House appetizer with tastes of sea and land (far two people)

E MAR...

Antipasto di Mare con assaggini della casa a base di pesce €22,00
Seafood appetizer with homemade fish-based tastings
Calamaretti Fritti €10,00

Fried calamari

HﬂSEHI‘I:!iI'_Ii alla Lm;iana (polipetti con pomadorini, olive & capperi con crostini dorat) € 10,0"
Moscardini alla Luciana (octopus with cherry tamatoes, olives and capers with golden croutans]

Impepata di cozze € 8,00
Mussels peppered
Soute di Frutti di Mare Misti macchiati con pachino fresco €10,00

Souté of mixed seafood stained with fresh cherry tomatoes

E ERITL.

Fritto Hapuletann x2 [scamorzine - arancini - crocchette - panzerottini - montanare] £ 12,00

Fritto Hapuletann X 1 (scamorzine - arancini - crocchette - panzerottini - montanare] £ 6,00
NEBDDHTEH fried food (scamorzine - arancini - croguettes - panzerottini - montanare)

Montanare [pasta di pizza fritta, Pomodoro, Parmigian, Basilico) £ 5,ﬂﬂ
Montanare [Fried pizza dou gh, tomato, parmesan, basil)

Spa g hettoni di pizza fritti serviti con sugo e parmigiano €4,00
Fried pizza spaghetti served with sauce and parmesan
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ga‘. B st Dishes R

E TERR... LA TRADIZIONE..

I

Spaghetti Pachino e Basilico €9,00
Spaghetti Pachino and Basil

Paccheri alle Melanzane [pachino - Provols affumicata - Melanzane - Basilico) €10,00
Paccheri with Eggplant (Pachino - Smoked Provola - Eggplant - Basil

Orecchiette Salsiccia e Friarielli (se di stagione) €10,00
Orecchiette Sausage and Friarielli (if in season)

Pennette Amalfi (Pachino - Basilico - Bufala - Rucola) £€10,00
Pennette Amalfi [Pachino - Basil - Buffalo - Rocket]

Gnocchi alla Sorrentina (Pomodoro - Mozzarella - Basilico €10,00
Gnocchi alla Sorrentina (Tomato - Mozarella - Basil

Pasta, Patate e Provola €10,00

Pasta, Potatoes and Provola

PRIMI PIATTI DELLA CAPITALE

Carbonara €10,00
Amatriciana £10,00
Cacio e pepe €9,00
E MAR...

Risotto allo Scoglio (con un misto di pesce del giorno) €15,00

Seafood Risotto (with a mix of fish of the day)

Linguine al Gamberaccio (ambero - Gamberetti - Pripa di granchio - Pachino - Prezzemolo) € 13,00
Linguine with Prawn (shrimp - Prawns - Crab meat - Pachina - Parsley)

Spaghetti alla Chiaiolella (rrutti i mars - Polipstti veraci - Capperi - Olive - Prezemolo) € 14,00
Spaghetti alla Chiaiolella (seafood - True actopus - Capers - Olives - Parsley)

Spaghetti alle \fungnte (a richiesta con pomodorino) €16,00
S[]Eg hetti with clams (on request with cherry tomatoas]

Bombolotti al Re di Napoli (Meze meniche con Pesce spada - Pinali - Paching - Prezzemaic]l € 14,00
Bombolotti to the King of Naples [Mezze sleeves with swardfish - pina nuts - Pachino - parsley)

Scialatielli (pasta fatta in casa) al capriccio dello chef € 15,00
(Vongole - Calamaretti - Gamberetti - Pachino - Rucdla)

Scialatielli (homemade pasta) at the chef's whim

[Clams - Calamaretti - Shrimps - Pachino - Rocket)

Proposta del giorno al capriccio dello chef €15,00






Secondi Piatti
W' Second Disches

A CARN...

Bistecca di Manzo alla griglia circa 350 gr con contorno di patate
Grilled beef steak approximately 350 gr with a side of potatoes

Tagliata di Manzo olio e rosmarino con contorno di patate
Sliced beef with oil and rosemary with a side dish of potatoes

Tagliata di Manzo all'aceto balsamico e radicchio
Sliced beef with balsamic vinegar and radicchio

Tagliata di Manzo con rucola, pachino e scaglie di Parmigiano
Sliced beef with rocket, cherry tomatoes and flakes of Parmesan

Salsiccia alla griglia con contorno a scelta
Grilled sausage with side of your choice

Petto di pollo alla griglia con contorno a scelta
Grilled chicken breast with side dish of your choice

Petto di pollo al limone con contorno a scelta
Chicken breast with lemon with side dish of your choice

Scamorza alla piastra con contorno di verdure
Grilled scamorza with vegetable side dish

0 PESC...

Pesce Spada alla griglia con contorno a scelta
Grilled Swordfish with choice of side dish

Grigliata di pesce con verdure
Grilled fish with vegetables

*Grigliata di Calamari
Grilled Calamari

*Frittura di Gamberi e Calamari
Fried Shrimps and Calamari

“prodotto surgelato
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€19,00
€19,00
€19,00
€19,00
€10,00
€11,00
€12,00

€12,00

€ 20,00
€22,00
€ 20,00

€15,00
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:\%{:’  dnaalate e Contorni N
W satads and Side Dishes ™

E NSALAT..

Caprese (Pomadoro - Bufala DOP - Basilico) €11,00
Ca prese [fomato - Bufala PDO - Basil)

Insalata verde (Lattuga e rucola) £€5,00
Green salad (lettuce and rocket)

Rucola e Pachino €6,00
Rocket and Pachino

Insalata di Pollo [Lattuga - Pomodora - Pollo alla griglia) € 11,00
Chicken Salad (Lettuce - Tomato - Grilled Chicken)

Insglata Primavera (Lattuga - Radicchio - Rucola - Pomodorini - Carote) € 5,“0
Sprlng Salad (Lettuce - Radicchio - Rocket - Cherry Tomatoes - Carrots)

La Verdummara [Lattuga - Verdure alla griglia - Aceto Balsamica) €8,00
La Verdummara (Lettuce - Grilled vegetables - Balsamic Vinegar)

La Campana [Lattuga - Rucola - Mais - Bufala - Pomodorini) € 1“,0"

La Campaﬂa [Lettuce - Rocket - Corn - Buffalo - Tomatoes|

Insalata GigﬂHtE [Lathuga - Rucola - Radicchio - Pomodori - Tanno - Mozzarela - Patate lesse - Carote - Mais) € 11,000
Giant Salad [Lettuce - Rocket - Radicchio - Tomatoes - Tuna - Mozzarella - Boiled Potatoes - Carrots - Carn)

!r!salata Ricea (Lattuga - Radicchio - Mais - Mazzarella - Carote - Pomedoro - Tanno) €8,00
Rich Salad [Lettuce - Radicchio - Com - Mozzarella - Carrots - Tomato - Tuna)

E PATAN...

... al Forno €5,00
... baked

... Fritte €5,00
... Fried

... a Sfoglia €5,00
.. To Browse

E VERDUR...

Verdure alla Griglia (Peperoni - Melanzane - Zucchine - Patate) €700
Grilled FEQEtEblES [Peppers - Aubergines - Courgettes - Potatoes)

Friarielli Broccoletti Campani (e di stagione] €6,00
Friarielli Broccoletti Campani (if in season)

Scarola Uvetta - Pinoli - Olive €6,00

Escarole Raisins - Pine nuts - Olives
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8 Ihe Pirrasof Naples

Pirzize Gluten Free + €500

Focaccia (agiio olio e rosmaring) €450
Focaccia [garlic, oil and rosemary)
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Hil‘jl‘liﬂ [pomodaro - aglio - origano) € 5,["] S
Marinara (tomato - garlic - oregana) wrt
Mil’gl’l!l‘“ﬂ [pomodaro - maozzarella) € T,I‘.Il'.l A
Margherita {tomata - mozzarella) -
Hapuli [pomodoro - mozzarella - alici - origano) € T,EU i?
NHD|ES [tomato - mozzarella - anchovies - oregano] .
AMERALA
Prosciutto Cotto e Fu I'lglli [cotto - funghi - pomadoro - mozzarella) € 3,50 if
Cooked ham and mushrooms [cooked - mushrooms - tomato - mozzarella) -

BHBRATA

Masaniello [mozareliz - tonna - cipalla) € !I,tll]
Masaniello (mozzarslia - tuna - onion)
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Paesana (mozzarelia - salsiccia - friarizli] £ g,l]l] i !
Paesana [mozarella - sausage - broccali) [,'.E’?E
!
Puperunata [pomodore - mozzarella - salsiccia - peperoni - olive] € S,Ul] if
PE[JEFD nata [tomato - mozzarella - sausage - peppers - olives) -
Pulcinella (pomodoro - mozzarella di bufala) € 1l.'l,l]lJ i '
Pulcinella [tomato - buffalo mozzarella) -

Riavulillo (pomodoro - mozzarella - salamino piccante - olive) €9,00
Riavulillo [tomato - mozzarelia - spicy salami - olives)
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Siciliana [pomodara - mozzarella - provala - melanzane a funghetto) € !I,UIJ Al
Sicilian [tomato - mozzarella - provala - mushroom aubergines) nﬁn
MiLTO

\"egetariana [mozzarella - melanzane - zucchine - peperani - scarola) € !I,IJI‘.I
'w'eg etarian [mozaralla - aubergines - courgettes - peppers - escarale]

e

EMERATA

Wurstel e Patatine [wurstz! - Patatine - pomodaro - mozzarella) €9,00
SEUSHQE and CI'HDS [Wurstel - Chips - tomato - mozzarella)

o e
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Cuore di Hapnli [pomodoro - bufala - crudo - rucola) € 1“,00 ﬁ
Heart of Naples (tamato - buffalo - raw - rocket) wl
S:aprit:niatiellu [pomodoro - provola- speck) € 1B,IJIJ Al

o

Scapricciatiello (tomato - provala - spack)
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Tre Colori (bufala - pachino - basilico) €10,00 A
Three Colors [buffalo - pachino - basil -
Cap(i:qinsa [pomodoro - mozzarella - cotta - funghi - carciofini - olive) £ 10,0" i
CEpﬂBDIDSE [tomato - mozzarella - cooked ham - mushrooms - artichokes - olives) -
4 Fﬂl’l’l‘lﬂggi [mozzarella - emmenthal - provola - gorgonzola) € “},ﬂﬂ i.-f
4 Cheeses [mozzarella - emmenthal - provola - gorgonzala) "?ﬁﬁ
RBgillﬁ [mozzarella - pachino - bresaola - rucola - scaglie di parmigiano) € 10,00
Reglné [mozzarella - cherry tomatoes - bresaola - rocket - parmesan flakes) [
tﬂpﬂdil‘llﬂl'lt! (pomodoro - mozzarella - provola - salsiceia - porcini - rucola) €11,00 i_t_.f
Cﬂpﬂdimﬂﬂtﬂ [tomato - mozzarella - provola - sausage - porcini mushrooms - rocket] duten
wALTa
Cantal:l_ina [sugo casereccio - salame Napoli - bufala - parmigiano) € Il,tlﬂ ﬁ
Contadina [homemade sauce - Napoli salami - buffalo mozzarella - parmesan| -t

Vesuvio [ripieno di ricotta anche nel bordo, pomodoro - mozzarella - pachino - salame napali] € 12,0“ Al

Vesuvio (fillad with ricatta also on the edge, tomato - mozzarella - pachino - salami napali] ,&';r:a,
Mare Chiaro [pomodaro - frutti di mare - prezzemolo - aglio) €1300 a
Mare Chiaro (tomato - seafood - parsley - garlic) -
Calzone al forno [pomodoro - mozzarella. - ricotta - salame - pepa) € 10,0" ﬂ
Baked calzone [tomato - mozzarella - ricotta - salami - pepper) -
Calzone Fritto [mozzarella - prosciutto cotto - un tocco di pomodoro) € 10,00 i '
Fried Calzone [mozzarella - cooked meat - a touch of tomata) -

Proposta pizza del giorno al capriccio del pizzaiolo €10,00
il
consiglia

A

$ ORO ROSSA  AMBRATA  DOPPIO MALTO
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&’ Panuoizza

Ricomincio da tre (salsiccia - melanzane - mozzarella - lattuga - pomodoro) € 10,00
| start again from tré (sausage - aubergines - mozzarella - lettuce - tomato)

Miseria e Nobilta (mozarela - salsiccia - friariell] € 1“,“0
Poverty and Nobility (mozzaralia - sausage - broccol]

Le vie del Signura sono II'IfII'IItE {bufala - pachino - pros. crudo - rucola - scaglie] € 10,00
The ways of the Lord are infinite (buffalo - cherry tomatoes - raw ham - racket - flakes)
Snugni::i [mozzarella - prosciutto cotte - funghi - pachino) £ 10,“"
Sﬂugﬂiﬂl (mozzarella - cooked ham - mushrooms - cherry tomatoes)

Non ci resta che piangere [mozzarella - salame piccante - olio piccanta) € 1“,["]
All we have to do is Cry [mozzarella - spicy salami - spicy oil)

Sabato Domenica Lunedi (mozarella - parmigiana di melanzane) €10,00

Saturday Sunday M{}ﬂdﬂy’ [mozzarella - eggplant parmigiana)
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SENZA GLUTINE

4,8% vol.

o=, Colore oro brillante
= Bright gold color
Delicato aroma floreale
Delicate floral aroma
2= Equilibrato, leggera amarezza
S Balanced taste shight bittarmess

LAGER bassa fermentarione

L AGER low fermentation

33cl €5,50

ORO

4,8% vol.
@ Colore oro brillante
Bright gold color

Delicato aroma floreale
Delicate floral aroma

Equilibrato, leggera amarezza
Balanced tasts, shight bitfarmess

LAGER bassa fermentazione
LAGER fow fermentation

33cl €5,00 66¢cl €7,00

AMBRATA

5,8% vol.

Colore ambrato e luminoso
Bright amber color

Vaniglia e chiodi di garofano
Aromas of vanilla and cloves

Finale dissetante e speziato
Thirst-guenching and spicy fimish

PALE ALE alta fermentazione

PALE ALE high fermentation

33cl £5,00 66¢cl €7,00

F
tzc

BIRR |FICIO
ARTIGIANALE
NAPQIETANO

veracemente Napoletanad

ROSSA

5,0% vol.

@ Colore bruno con riflessi rubino
Brown color with ruby reflections

Caldo aroma di malto e caramello
Warm aroma of malt and caramel

@ Sapore intenso, finale coinvelgente
Intense flavor, captivating finish

LAGER bassa fermentazione
LAGER low fermentation

33cl €5,00 66¢cl €7,00

DOPPIO MALTO

7,0% vol.

Color oro antico
Anfique gald color

9 Esplosione di aromi, note fruttate
Explosion of aromas, fruity notes

@ Corposa, retrogusto equilibrato
Full-bodied, balanced aftertaste

STRONG ALE alta fermentazione
STRONG ALE high fermentation

33cl €5,00 66¢cl €7,00
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Wines
VINI BIANCHI
Fiano DOC Taburno Campania £€18,00
Greco DOC Taburno Campania €18,00
Falanghina DOC Taburno Campania €18,00
Due Respiri Campania €19,00
Vino In Promozione Sq Campania , S
VINI ROSSI
Aglianico Taburno DOCG Fattoria Larivolta Campania € 26,00
Piedirosso Taburno Fattoria La rivolta  Campania € 24,00
Taurasi DOCG Feudi S. Gregorio  Campania € 35,00
VINI della CASA
Aglianico IGP Vigneti di Bruna Campania €15,00
Falanghina IGP Vignetidi Bruna  Campania £€15,00
Aglianico / Falanghina 1 It €12,00
Aglianico / Falanghina 1/2 It €700
Aglianico / Falanghina 1/& It €5,00
BOLLICINE
Prosecco € 12,00/16,00
v o
X
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Drinks.

Acqua Microfiltrata in bottiglia 50 cl
Microfiltered water in a 50 cl bottle

Acqua Microfiltrata in bottiglia 1t
Microfiltered water in 1 liter bottle

Coca Cola in lattina
Coca Cola can

Coca Cola Zero in lattina
Coca Cola Zero can

Fanta in lattina
Fanta can

Sprite in lattina
Sprite can

Aperol Spritz
Campari Spritz
Limoncello Spritz
Gin Tonic

Vodka Tonic
Cuba Libre
Peroni 33 cl

Peroni 66 cl

..ALLA SPINA

Birra Chiara Piccola 20 cl
Small Lager Beer 20 cl

Birra Chiara Media 40 cl
Medium Lager Beer 40 cl

Coca Cola 30 cl

&

i

L

€1,00
€200
€3,00
€3,00
€3,00
€3,00

€6,00
€6,00
€6,00
€6,00
€6,00
€6,00
€3,00
€450

€3,00

€5,00

€3,00
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?:J Dessert

Proposta del giorno
Proposal of the day

'0 Baba
Neapolitan Baba

Pastiera

Tiramisu al cioccolato bianco
White chocolate tiramisu

Panna Cotta
Cooked Cream

Tartufo al gelato di Pizzo Calabro (vari gusti)
Pizzo iCalabro ce cream truffle (various tastes)

A FRUTTA...

Ananas
Pineapple

Tagliata di frutta fresca
Sliced fresh fruit

€6,00

€6,00

€6,00
€6,00

€5,00

€6,00

€6,00

€6,00
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Gentile Cliente, gl alimenti in commercio possono contenere imgredienti allergenici causa di reazioni violente in persone predisposte.

Sono evidenziati di seguito gli allergeni che potreste trovare in alcuni del nostri alimenti ed & a Vostra disposizione la lista degli ingredianti
& degli allergeni e, qualora soffriste di eventuali allergie o intolleranze alimentari, Vi preghiamo di avwisarci al momento dell'ordinaziona.

Cereali contenenti glutine (frumento, segale, orzo, avena,
farro, kamut e prodotti derivati)

% Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats,
spelled, kamut and their derived products)

E % Crostacei e prodotti a base di crostacei
Shellfish and shellfish products

C@) Uova e prodotti a base di uova
Eggs and egg products

@ Pesce e prodotti ittici
Fish and fish products

Latte e prodotti a base di latte
Milk and milk-based products

% Arachidi e prodotti a base di arachidi
Peanuts and peanut products

% Soia e prodotti a base di soia
Soy and soy products

Frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e loro prodotti
Muts such as almonds, hazelnuts, nuts, pistachios and their products

ﬂﬂu Sedano e prodotti contenenti sedano
Celery and products containing celery

% Senape e prodotti contenenti senape
Mustard and products containing mustard

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
Sesame seeds and sesame seed products

Sulfur dioxide and sulphites in concentrations greater than 10 mg/kg

or 10 mg/litre in terms of total sulfur dicxide
Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg
010 mg/litro in termini di anidride solforosa totale

Lupini e prodotti a base di lupini
Lupines and lupine products

Crostacei e prodotti a base di crostacei
Shellfish and shellfish products

[Oear Customar, foods on the market may contain ingredients aliergens cause violant reactions in predisposed paople.
The allergens you may find in some of tha products are highlighted below cur foods and the list of ingradients and ingredients
is at your disposal allargens and, if you suffar from any food allargies or intolerances. Please notify us when ordaring.
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